SECCIÓN  I        Diagnóstico

1.
OBJETIVOS

El presente trabajo tiene como objetivo la búsqueda y recopilación de información para detectar aquellos proyectos que generen valor agregado en las actividades agrícolas de los municipios de Coatzintla, Chumatlán, Espinal, Filomeno Mata, Mecatlán, Papantla, Tihuatlán y Zozocolco, esperando que dichos proyectos resulten en el desarrollo económico y social de la zona.

Para lograr lo anterior, se buscó recabar la información de campo que permitiera identificar la situación y estado del arte de las actividades agrícolas de los municipios ya mencionados.

El presente trabajo se enfocó principalmente en la obtención de la información relacionada a las actividades y técnicas agrícolas empleadas en los cultivos de Vainilla.

Para enriquecer el Diagnóstico mencionado, se realizaron los perfiles de mercado que permitieran identificar las oportunidades del mercado nacional y norteamericano para el aprovechamiento comercial de los productos mencionados anteriormente.

2.
Región del TotonacapAn

2.1
Antecedentes históricos 
Durante el siglo XVI a la llegada de los españoles, la región del Totonacapan era una zona ocupada por los totonacos; comprendía un vasto territorio cuyos límites estaban representados al este por la porción costera, al norte por el río Cazones y al sur por el río La Antigua, en el actual estado de Veracruz. Tierra adentro incluía una amplia sección de la Sierra Madre Oriental y de las tierras altas de Puebla, siendo su límite occidental las localidades de Pahuatlán y Zacatlán, ambas en el actual estado de Puebla y Acaxochitlán en el actual estado de Tlaxcala
.

Hoy en día, el centro urbano y ceremonial de Zempoala, que en tiempos prehispánicos concentraba la mayor parte del Totonacapan meridional, ha quedado prácticamente deshabitado, convirtiéndose en asiento de población mayormente mestiza.

Contrariamente, los límites del Totonacapan septentrional se mantienen sin modificaciones notables. Únicamente el límite occidental se ha contraído en las proximidades de Pahuatlán, Acaxochitlán y Zacatlán, concentrándose los totonacos en la parte occidental de los municipios de Huauchinango y Villa Juárez. Los municipios que actualmente concentran una población totonaca significativa se distribuyen entre los estados de Veracruz y Puebla
.

2.2
Medio ambiente y economía
El área de cobertura del Totonacapan se caracteriza por la presencia de un clima cálido húmedo predominante, con temperaturas extremas mínimas de 5° C en las partes altas durante el invierno y de 38° C entre marzo y junio, como máxima. En la zona costera, la temperatura media anual varía entre los 15 y 20° C, mientras que la precipitación pluvial oscila entre 1,500 y 1,800 mm con concentraciones máximas entre julio y noviembre.

La altura de la región sobre el nivel del mar va desde los cero hasta los 800 metros.

Las corrientes fluviales más importantes que surcan el Totonacapan son los ríos Cazones, Tecolutla y Necaxa – afluente del río Tecolutla – , así como numerosos arroyos, entre los que destacan el Zozocolco – Tecacán –  y el Chumatlán.

La vegetación original es bosque tropical lluvioso, rico en maderas preciosas, que circunscribe actualmente a no más de 4,000 hectáreas distribuidas entre siete municipios. Existen, además, árboles de Ceiba, Laurel, Sauce, Chijol y frutales, entre otros.

La fauna silvestre consta de ardillas, conejos, armadillos, tuzas, tlacuaches, tecolotes, papanes, piscuyos, palomas, perdices, mazacuates, cuatro narices o nauyacas, acamayas, truchas y camarones, (entre otras especies(, aunque en reducido número.

Las principales actividades económicas son la agricultura y la ganadería mayor; en la costa principalmente se produce maíz, alcanzándose dos cosechas al año, Frijol, Chile, Naranja, Plátano, Vainilla, Pipián, Camote Y Ajonjolí. Además, existen pequeñas industrias dedicadas a la producción de ladrillo, piloncillo, muebles de madera y artículos artesanales.

En la sierra, la economía depende casi en un 90% de la actividad cafetalera aunque también se promueve la recolección y comercialización de Pimienta y Zapote mamey.
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Grupo “La Virgen de Natividad”, Chumatlán, Ver.

Cruce de río para entrevistar al Grupo “Santa Ana”
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Coyuxquihui, Papantla

Camino a los Vainillares
2.3
Organización social y política
Tras un largo proceso histórico que dislocó la organización política y social característica de los antiguos totonacos, actualmente se ha establecido una estructura oficial compuesta por: un presidente municipal, agentes municipales, secretarios, topiles, comandantes, cabos, policías, juez auxiliar y autoridades agrarias.

El Consejo de Ancianos, constituido por fiscales religiosos, mayordomos y caporales, que llegó a ejercer influencia decisiva en la elección de autoridades municipales, ha desaparecido en la mayoría de las comunidades.

A nivel familiar se mantiene vigente la ayuda mutua o “mano vuelta” entre hermanos, parientes y vecinos. En caso de presentarse condiciones adversas o festividades religiosas, la comunidad se organiza para sufragar los gastos correspondientes.

Actualmente la familia totonaca enfrenta factores que amenazan su unidad, entre los que destacan: a) la pulverización de la propiedad por el incremento de la población, lo que a su vez, también implica emigración a otros lugares de la región o fuera de ella, ante la insuficiencia de tierras productivas; y b) la creciente comunicación entre comunidades, lo que propicia contactos interculturales con la consecuente incorporación de nuevos elementos y patrones culturales.

En algunas comunidades existe un sistema jerárquico de cargos, organizado en dos o tres cuadrillas responsables de las actividades religiosas – cuidado y mantenimiento del templo, servicios religiosos en apoyo al sacerdote, organización de fiestas patronales –. Las mayordomías se conservan en muchos lugares de la región
.

2.4
Municipios y localidades visitadas
Papantla

· 1o de Mayo

· Cuyuxquihui

· Pueblillo

Zozocolco

· Zozocolco

Coatzintla

· Vizcaíno

· La Florida

· Palma Sola

Tihuatlán 

· Miahuapán

· La Unión

3.
situación actual

La Vainilla constituyó un recurso importante para toda la región de Totonacapan, recolectada en las selvas altas y medias. Este producto que era aprovechado como aromático y saborizante en bebidas y alimentos, también se usaba en la preparación de afeites y medicamentos. En su tiempo, los Totonacas entregaban como tributo parte de su producción de Vainilla a los grupos dominantes del Valle de Anáhuac.

En la segunda mitad del siglo XVI se estableció en España la primera fábrica de chocolate preparado con “Vainilla”. De 1800 a 1930 se vivió el auge de este cultivo en la región, desde Zozocolco, Coxquihui, Coyutla, Chumatlán, Mecatlán hasta Papantla. 

En los años 50 del siglo XX, fue cuando este cultivo alcanzó su mayor auge. Sin embargo, la entrada de sustitutos del producto a bajos precios, disminuyó la demanda para México, cayendo el precio. A lo anterior, se sumaron riesgos de cultivo, robo y variaciones climáticas que provocaron el abandono casi total. Posteriormente, se incorporaron otros cultivos como: Café, Plátano y cítricos, estableciéndose parcelas para el monocultivo; además se incrementó la ganadería y se continúo con el auge de industrias extractivas.  Los agricultores olvidaron el cultivo de la Vainilla y ahora se pretenden reiniciar, gestionando los apoyos para la producción.

Teniendo la Vainilla gran demanda en Estados Unidos, Inglaterra, Australia, Alemania y Japón, desde los años 90, la región del Totonacapan, ha visto con buen agrado el retorno a la producción vainillera por su significado. 

En el historial de la Vainilla en Veracruz, publicado en la Enciclopedia Municipal Veracruzana, destaca el número de jornales generados por año en el cultivo de la Vainilla en la región de Papantla. (Cuadro No. 1)

Cuadro 1

Número de jornales al año por el cultivo de Vainilla en Papantla, Ver.

–1978 a 1983–

	Especie
	1978
	1979
	1980
	1981
	1982
	1983
	TOTAL


	Naranja   
	50
	40
	40
	40
	40
	90
	300

	Plátano
	50
	40
	40
	40
	40
	90
	300

	Vainilla
	50
	40
	40
	40
	40
	90
	300


Si se toma en cuenta la población dedicada a este cultivo, aproximadamente 1,200 cosechadores en 1990, y 800 Ha. de superficie cultivada en producción, se podría deducir un valor significativo sumando el número de jornales. 

En 1990, la producción de Vainilla en la región fue de 50 toneladas en verde y 14 toneladas beneficiada, que en esos años debe de haber significado, al precio de hoy de $23 pesos por Kg. en verde, que pagaron la cantidad de $1´150,000.00 pesos  y beneficiada que supuestamente vendieron al equivalente de $230.00 el kilo, pagando $3´220,000.00; cantidades que si se distribuyeran equitativamente entre los 1,200 cosechadores, les hubiere alcanzado a cada uno $ 2,683.00 en el año, por su producto marginal y al cual le dedicaron muchos jornales de trabajo para lograrlo.

Únicamente por concepto de la naranja, no hubiesen podido alcanzar cifra parecida, ya que su precio mayormente deprimido, de 12 centavos el kilo, no les fue ni siquiera interesante para levantar su producción.  De este año a la fecha, ha crecido el interés de los vainilleros por volverse a enfocar adecuadamente a su cultivo, ya que la demanda en el extranjero también ha cambiado hacia el retorno al consumo de productos naturales. 

Según datos de la propia Enciclopedia Municipal Veracruzana, hacia 1990 la demanda internacional de la Vainilla beneficiada se sitúo por las 1,600 toneladas y para el año 2000 la proyectaron a 3,800 toneladas.  Escasamente, México produjo en los 90´s, cerca de 14 toneladas beneficiada y se proyectaba que alcanzaría para el año 2000, las 1,200 tons. (Cuadro No. 2)

Cuadro 2

Superficie destinada al cultivo de Vainilla

	CULTIVO
	SUPERFICIE COSECHADA
 –Ha.–

	
	1993
	1994

	
	RIEGO
	TEMPORAL
	TOTAL
	RIEGO
	TEMPORAL
	TOTAL

	Maíz
	0
	990
	990
	0
	1,278
	1,278

	Café
	0
	800
	800
	0
	800
	800

	Vainilla
	0
	10
	10
	0
	6
	6
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Ejido 1º de Mayo, Papantla, Ver.

Vainillal
4.
MARCO DE REFERENCIA DE LA VAINILLA

La vainilla (Vanilla sp.) es un producto que por más de dos siglos, México, Costa Rica y Belice, países de donde es originaria. La han producido y distribuido, dado que exclusivamente en esos lugares era posible la obtención de frutos.  Actualmente, el método de polinización artificial y la propagación vegetativa, abrió el camino al establecimiento de plantaciones a gran escala en los trópicos orientales;  siendo la república de Madagascar, el país que ha tenido el desarrollo más importante en este cultivo, siendo el primer lugar como productor y exportador de vainilla. 

A pesar que las referencias más fidedignas mencionan a México, como uno de los centros de origen de la vainilla, que en algún momento ocupó la supremacía de su producción y comercialización a nivel internacional, actualmente ocupa el cuarto lugar a nivel mundial, con una participación del 6% de la producción.

A nivel nacional, los estados que cuentan con áreas que presentan características adecuadas para su explotación, tanto climáticas como edáficas son: Veracruz, Puebla, Tabasco, Chiapas, Oaxaca, San Luis Potosí, Guerrero, Michoacán y Nayarit (Trejo, 1987);  de los cuales, Veracruz es el principal productor participando con el 74.28% de la producción nacional.  Dentro del estado existen tres principales zonas productoras, la primera es la región del Totonacapan compuesta por 17 municipios;  la segunda es la región de Misantla-Martínez de la Torre y la tercera en el municipio de Gutiérrez Zamora.  En el periodo comprendido entre 1989-1998, la superficie sembrada paso de 1,269 hectáreas a 1.438, con una tasa de crecimiento media anual de 1.48% y un rendimiento promedio de 0.232 toneladas por hectárea.

Actualmente es más la vainilla que se demanda que la que se produce, por lo que, representa uno de los cultivos de mayor potencial, como fuente alternativa de ingresos para los productores ubicados en las regiones descritas, siempre y cuando el cultivo de vainilla sea manejado con paquetes tecnológicos adecuados que permitan elevar los rendimientos, ya que hasta el momento en México son de dos toneladas en verde por hectárea, así como la creación y determinación de canales de comercialización adecuados que agilicen y retribuyan en su cabal medida a los productores dedicados a esta actividad.

Por lo anterior se plantea como objetivo, identificar la problemática real del proceso productivo de la vainilla, desde la selección de semilla para siembra hasta la comercialización e industrialización, de tal manera que permita proponer posibles alternativas que incrementen la producción en rendimiento y calidad, así como vías alternas de distribución;  y por consiguiente se le proporcione una mayor estabilidad económica al productor y a su vez mejor calidad de vida.
4.1
Usos y aplicaciones

La vanilla es una orquídea originaria de América Central (México, Costa Rica y Belice), su nombre en nahuatl es tlilxóchitl y significa flor negra, el cual hace referencia al fruto fermentado y secado, ya que la flor de esta orquídea es de color blanco.

Durante la Colonia, los españoles conocieron su agradable sabor y particular aroma al saborearla en el chocolate que preparaban los aztecas.  Cuando decidieron llevarla al Viejo Mundo, observaron que las plantas de vainilla no lograban producir la vaina.  

Nombres populares en varios países son: Perú, serimpineri; alemán, vanille;  francés,  vanille;  inglés, vanila bean;  Portugués, vanilla,  baunilha

Se utiliza como saborizante en dulces, bebidas, budines, leche con frutas, batidos, galletas,  y demás de alta repostería. Según Curti (1982) los frutos despezonados se clasifican de acuerdo a su condición física en tres clases, cuyas proporciones varían de acuerdo a la madurez del fruto, a las condiciones climáticas y al manejo durante su desarrollo.  Las clases son las siguientes:

Vainilla entera.-  Frutos grandes, maduros, bien formados y sin daños físicos con un contenido de humedad de 78%, constituyen aproximadamente el 85% del peso del racimo.

Vainilla rajada.- Frutos sobre maduros, abiertos longitudinalmente en forma natural, el extremo inferior se torna café y exuda un líquido rojizo, con un contenido de humedad de 75 a 77%, constituyen aproximadamente el 4% del peso del racimo.

Vainijlla zacatillo.-  Frutos inmaduros, pequeños, deformes y/o con daños de insectos o mecánicos, de menor calidad que la vainilla entera, con un contenido de humedad de 80% aproximadamente, esta vainilla representa el 6% del peso de racimo.  La vainilla zacatillo se convertirá en picadura al final del beneficiado.  El 5% restante del peso del racimo corresponde al del raquis o pezón.

Montero (1996) menciona que los criterios que se consideran para clasificar la vainilla verde son:  la madurez, color, tamaño y forma de la vaina.  De acuerdo a esto se distinguen las siguientes clases:

a) Vainilla perfectamente madura y sin cáscaras.

b) Vainilla verde sin larvas.

c) Vainilla rajada.

d) Vainilla manchada.

e) Vainilla negra en el pezón.

f) Vainilla con el pezón retorcido.

Posteriormente, el lote se identifica de acuerdo al día del corte y recepción, en primer seco, segundo seco, tercer seco, y así sucesivamente hasta terminar con el último lote, correspondiente al último día de corte y recepción.  Esto se realiza con la finalidad de controlar el manejo de los lotes durante el proceso de beneficio.

Una vez clasificadas e identificadas las vainas, pueden permanecer de 24 a48 horas en lugares ventilados, sombreados y protegidos de las lluvias, colocándose sobre tarimas para evitar pudriciones.

5.
Alcances del Diagnóstico  

De los cuatro municipios sujetos a estudio: Coatzintla, Papantla, Tihuatlán y Zozocolco, se puede indicar lo siguiente:

El municipio de Tihuatlán aparenta ser el que reúne mejores condiciones para impulsar acciones encaminadas hacia el desarrollo comunitario y de proyectos agrícolas en general, destacando el trabajo  y motivación del Director de Fomento Agropecuario, así como también el apoyo del Presidente Municipal y demás autoridades que participan en labores de fomento.

Se observa disposición en la gente de las comunidades entrevistadas para trabajar adecuadamente. Hace falta brindar mayor asesoría permanente, en aspectos puntuales y específicos sobre el cultivo de Vainilla y cítricos, así como una mayor capacitación en aspectos contables y administrativos para acelerar sus procesos de desarrollo. Por otra parte, en el cultivo de cítricos se puede ver la posibilidad de desarrollo de otros proyectos industriales que merecerán mayor estudio.

En segundo, lugar destaca el Municipio de Zozocolco por el interés demostrado en el rescate y mejoramiento de los Vainillales, que antaño dieran tanta fama al sitio al haber sido el primer productor de Vainilla en la zona Totonaca.

En el área de influencia de este municipio hay personas obstinadas en salir adelante, sin embargo, existen problemas para la conformación de una figura legal por carecer de la asesoría especializada para lograrlo.

En aspectos técnicos disponen de una sola persona que empíricamente asesora a algunos productores; sin embargo, se requiere de un verdadero fortalecimiento técnico y permanente para lograr una producción aceptable de Vainilla en el mediano y largo plazo. Además al tener una agrupación moral bien estructurada podrán solicitar y disponer de apoyos oficiales para su desarrollo, situación por ahora no aprovechada.
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Coyuxquihui, Papantla, Ver.

Caminos a los Vainillales
Los predios son distantes y algunos con dificultades para su comunicación a la cabecera municipal; el idioma español no es dominado por todos, la gran mayoría aún habla el totonaco, la asesoría debería ser integral considerando este aspecto.

En el municipio de Coatzintla se dispone de buenas agrupaciones y representación moral; en la observación practicada se vio muy buena disposición de sus autoridades y agentes promotores, destacando la labor del Tercer Regidor de Desarrollo Agropecuario y del personal técnico de apoyo asignado.

En cuanto a la Vainilla, su producción y cultivo requieren también de asesoría técnica permanente y con la disponibilidad de tiempo para que a mediano y largo plazo, logren situarse como importante zona productora vainillera. En lo comercial, administrativo y en otros cultivos, programas y proyectos, también se observa la conveniencia de asesoría técnica permanente.

Por último se tiene al Municipio de Papantla, el cual ha sido catalogado como productor “real de Vainilla”, pues si bien el Ejido 1o de Mayo con sus dos sociedades pudieran considerarse como consolidadas para su apreciación en grupo, en el campo de la Vainilla están a la zaga, ya que en tantos años operando e inclusive disponiendo de un buen beneficio, se han convertido mayoritariamente en acopiadores de Vainilla.

Deseosos de ser productores, careciendo de asesoría técnica calificada, han dispersado sus esfuerzos demostrando muy poca productividad y conocimiento en el tratamiento del cultivo de Vainilla. En lo administrativo, también requerirán de guía apropiada para ser más eficientes ante el cúmulo de apoyos económicos recibidos para muy diversas tareas y áreas de aplicación, sin que se noten realmente los frutos consolidados al grupo de todo ello.

En cuanto a los otros productores vainilleros de Papantla, como Pueblillo, al no visitar físicamente sus campos y a los productores reales de Vainilla de esta comunidad, son pocas las conclusiones que de ellos puedan derivarse. Se entrevistaron a familiares que nunca pudieron mostrar los campos de Vainilla.

El municipio de Papantla tiene un padrón que registra muchos productores en lo individual, sin embargo, no se tuvo el acceso a ellos y tampoco fue posible corroborar lo anterior en campo.
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Los asoleadotes a nivel de piso para Vainilla y otros cultivos asociados

6.
Problemática

Sin distinción alguna, todos los productores de la Vainilla de la región requieren de asesoría técnica permanente, lo anterior con motivo de la tecnificación y modernización de la industria internacional.

El no contar con actualizaciones en procesos, maquinaria y equipo, además de un desarrollo continuo de nuevos productos y métodos de comercialización que tengan implícito la generación de valor agregado, hace al campesino y productor menos competitivo, lo que se refleja en la merma de la calidad de vida de la región y del país.

El retraso que presenta el país en cuestión de explotación de este recurso, ha ido  con la disponibilidad de tiempo para que a mediano y largo plazo, logren situarse como importante zona productora vainillera. 

Los productores hacen sus esfuerzos por hacer rentable su actividad al recolectar las vainas para obtención de Vainilla, pero al igual que en los otros sectores del campo, mientras se carezca de asesoría técnica calificada, los esfuerzos se reflejarán en muy poca productividad y conocimiento en el tratamiento del cultivo.

También se requiere de una guía en el aspecto administrativo, con el objeto de hacer más eficientes a las organizaciones y que de esta manera comprueben que son capaces de hacer frente a las responsabilidades que traen inherentemente los apoyos económicos gubernamentales o privados.

� Minerva Oropeza Escobar, Juan Aktzín y el diluvio. Una aproximación al mito totonaco. INI, 1999.  p. 17.


� Idem. p. 21. 





� Op. cit. pp. 24-26.


�   Enciclopedia Municipal Veracruzana.1990


�  Se considera como superficie de cultivo una hectárea para frutas tropicales.





�  Enciclopedia Municipal Veracruzana.1990


�  Este cuadro indica la baja registrada en Vainilla de un año a otro.
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